L’ Associazione Regionale Produttori
Latte del Veneto — A.Pro.La.V. -
costituita nel febbraio 1986 ha come
obiettivo I’aggregazione, la tutela e

la promozione del comparto lattiero
caseario del Veneto ed ¢é diventata,

nel tempo, un punto di riferimento
imprescindibile, in particolar modo per i
produttori latte.

Le attivita svolte nei primi anni sono
state di assistenza ai produttori per
quanto riguarda il regime delle quote
latte, mentre attualmente & impegnata
nella valorizzazione e promozione

dei prodotti caseari, attraverso
I’organizzazione e la partecipazione a
fiere ed eventi, realizzazione di iniziative
di informazione e formazione, nonché il
servizio di supporto ai produttori.
A.Pro.La.V. & stata soggetto promotore per
il riconoscimento della DOP Casatella
Trevigiana e per la costituzione del
Consorzio di Tutela, ricoprendo tutt’ora
I'incarico per la promozione di questa
eccellenza e, da ben trent’anni, valorizza
i formaggi Bastardo e Morlacco del
Grappa, organizzando la Rassegna dei
formaggi del Grappa, appuntamento

. J—

1986-2026

40 ANNI INSIEME Al PRODUTTORI,
PER IL FUTURO DEL LATTE VENETO.

storico e indispensabile per la tutela del
lavoro svolto dai malghesi del Massiccio
del Grappa.

Oltre a questo, la punta di diamante

e sicuramente I'evento Caseus, che
grazie al'impegno dedicato alla sua
organizzazione, & oggi una manifestazione
di forte rilevanza e conosciuta anche oltre
i confini regionali e nazionali.

Nel 2001 ¢ stata creata la societa
commerciale VEN.LAT. srl, attiva su diversi
fronti in qualita di primo acquirente latte
riconosciuto.

Infine, nel 2015 I'Associazione & stata
soggetto promotore per la costituzione
della 0.P. Veneto Latte S.C.A. e nel

2022 ha reso possibile la costituzione

del Distretto Lattiero Caseario Veneto —
Di.L.Ca.Ve., che nel 2024 si ¢ classificato
al secondo posto nella graduatoria dei
vincitori del Bando Masaf dedicato ai
Distretti del Cibo, con il progetto “Di.L.Ca.
Ve. —Valori e Autenticita”.

L'impegno continua, con I'obiettivo

di costruire un futuro sempre piu
sostenibile e competitivo per I'oro
bianco della nostra regione.



